Gastronomia micolégica

Durante la celebracion de las VIII Jornadas
Micoldgicas de Otoiio 2011, los restaurantes
de San Martin de la Virgen de Moncayo, por
27€, ponen a disposicion de sus clientes un
Menu Micoldgico.

*
Restaurante La Flor dfﬂﬂgﬁf'ﬁm de carne con setas

Alubias traperas con confit de pato y
setas de temporada

* Picasuelos de corral con salsa de
almendras y setas de temporada

* Helado de Boletus edulis

* Vino Crianza D. O. Campo de Borja,
agua, pan y café

Avda. Moncayo 7
Tfno: 97¢ 192 028

o .
Restaurante E| Fogén Empanadilla de setas con queso
* Capuchino de Boletus con aroma de
= == trufa

. gEee | *Ensalada templada de setas

* Magret de pato con setas de
temporada

* Pastel de setas con mermelada de
Cantharellus y queso freso

* Vino Crianza D. O. Campo de Borja,
agua, pan y café

Avda. Moncayo >
Tfno: 976 192 071

* ENTRANTES:
Hotel Gomar - Ensalada de hongos con queso de cabra

y mermelada de Boletus
- Revuelto de setas del Moncayo con
virutas de foie

* SEGUNDOS A ELEGIR:

- Entrecot de ternera a la brasa con
hongos

- Ciervo en salsa con setas de t

- Carrillera de cerdo ibérico en salsa
con setas

- Jabali escabechado con setas
- Codornices escabechadas con setas
- Dorada al horne con setas

* POSTRE:

- Cuajada con mermelada de setas con
frutos secos

* Vifia Ainzdn crianza (D. O. Campo de
Borja), agua, pan y café

Camino La Gayata s/n
Tfno: 976 192 101

Ubicado en las faldas del majestuoso
Moncayo, a una altitud de 813 m, ofrece
un conjunte urbano tipico de montafia,

llegando a la vez a ser un pueblo

moderno. Por su excelente situacién,
® sirve de punto de partida para realizar

diferentes rutas y excursiones por el
-~ Moncayo.
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Calle Santa Catalina s/n
50584 San Martin de la Virgen de Moncayo
(Zaragoza)
Informacion y reservas de visitas: 976192166
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WWW.micomoncayo.com

emicologia.sanmartin@gmail.com

www.facebook.com/sanmartindemoncayo
@SMartinMoncayo

Disero grdfico: Beatriz Duce (beatrizduce@hotmail.com)
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Hygrocybe monscaiensis (especie endémica del Moncayo)

Del 22 de Octubre al 8 de Noviembre

% San Martin **
de la Virgen de Moncayo



VIII Jornadas Micoldgicas de Otofio

2 22 0E 0CTUBRE (SABADD)

- Concentracion para salir al campo a recoger setas
Hora: 9,00
Lugar: Sala Polivalente de San Martin

- Bajo la direccion técnica del micologo don Luis Ballester Gonzalvo,
recepcion Iy clasificacion de las especies recogidas por la mafiana
Hora: De 17,00 a 20,00

Lugar: Hotel Gomar

25 23 0k OcTusre (DoMiNGo)

- Exposicion micologica con las especies recogidas y clasificadas
el dia anterior

Hora: de 10,00 a 13,30
Lugar: Hotel Gomar

| as setas de Otorio en la Cocina

“re 29 ok 0CTUBRE (SABADD)

- Concentracion para salir al campo a recoger setas
Hora: 9,00 :
Lugar: Sala Polivalente de San Martin

- Clasificacion de las especies recogidas por la mafiana
Hora: 17,00
Lugar: Centro de Micologia de San Martin

- Primer dia del Taller de Cocina "LAS SETAS DE OTONO EN
LA COCINA": aplicaciones y elaboracion en cocina de diversos
ELufns y Irepurucinnes con setas de otofio, por don Juan Jose

torre Alcazar, Cocinero del Restaurante del Hotel "Las Brujas
de Bécquer”, de Tarazona

Hora: 17,00
Lugar: Calle Santa Catalina: local enfrente del Centro de Micologia

Participantes: 35 personas maximo, por riguroso orden de inscripcion
Se entregardn apuntes del Taller y Recetario

Inscri Fciane,s: mediante correo electronico a am.smmoncayo@gmail.com
o en el Centro de Micologia de San Martin

Fecha limite de inscripcién: 23 de Octubre de 2011

Precio: 20,00 € para socios. No socios 40,00 € (al inscribirse se indicard
forma de abono del Taller)

- CENA POPULAR para celebrar las VIII JORNADAS
MICOLOGICAS, nuestro amigo Gregorio Garcia Lapuente, nos
deleitara con un excelente y sabroso Rancho con Rebollones, postre,
vino, café, etc.

A continuacion, excelente concierto musical a cargo de L'AFABLE
BIG BAND

Precio: 5,00 € para socios de la Asociacion Micolagica San Martin de
Moncayo. Para no socios: 12,00 €

InscriFr:ién: mediante correo electrdnico a am.smmoncayo@gmail.com
o en el Centro de Micologia de San Martin

Aforo mdximo: 160 personas

Fecha limite de inscripcion: 23 de Octubre de 2011

Hora: 21,00 (No hay hora prevista de finalizacién: misica, fiesta, baile, etc.)
Lugar: Sala Polivalente de San Martin

» ¥4 Yt P )
7 30 ok OcTupre (pominGo)

- "COMO SALIR A BUSCAR SETAS Y NO PERDERSE EN EL
INTENTO (O SI)": Practicas Basicas de orientacion en campo, por
don Jeslis Lamata Gomez, Ingeniero Tecnico en Topografia

Hora: 900
Lugar: Sala Polivalente de San Martin

- Segundo dia del Taller de Cocina "LAS SETAS DE OTONO EN
LA COCINA": aplicaciones y elaboracion en cocina de diversos platos
y preparaciones con setas de otofio, por don Juan José Latorre

Alcazar, Cocinero del Restaurante del Hotel "Las Brujas de Bécquer”,
de Tarazona

Hora: 17,00
Lugar: Calle Santa Catalina: local enfrente del Centro de Micologia

25 310k 0CTUBRE (LUNES)

-Concentracion para salir al campo a recoger setas
Hora: 9,00

Lugar: Sala Polivalente de San Martin

- Clasificacion de las especies recogidas por la mafiana
Hora: 17,00

Lugar: Salon de la Asociacion de Mujeres de San Martin

% 1 DE NOVEMBRE (MARTES)

- MERCADILLO con muestras y productos de la zona

Hora: desde las 11,00

Lugar: Sala Polivalente de San Martin

- EXPOSICION micolégica con las especies recogidas y clasificadas
el dia anterior

Hora: de 10,00 a 12,30

Lugar: Salon de la Asociacion de Mujeres de San Martin

- DEGUSTACION de los platos elaborados en el cursillo por Juan
José Latorre Alcazar, cocinero del restaurante del Hotel las Brujas
de Bécquer, de Tarazona:

* Embuchado de setas de otofio

* Rissoto de setas de temporada
* Helado de la Sierra del Moncayo
* Copa de vino y pan

Hora: 13,00
Lugar: Sala Polivalente de San Martin
Precio: 300 €

Entre los participantes de la degustacion, y a la finalizacion de la
misma, se realizara el siguiente sorteo:

* Por cortesia de VISITARAGON (Central de Reservas de Aragon
www.visitaragon.es). un fin de semana para 2 personas en régimen
de alojamiento y desayuno, en un Hotel con Encanto de Aragén

Cursillo "Iniciacion a la Micologia"
ANEL . ,
Za8 9 DE NOVIEMBRE (SABADD)

- CURSILLO "Iniciacion a la Micologia”, impartido por socios de
la Asociacion Micologica San Martin de Moncayo:

Charla preparatoria y Parte practica del Cursillo: Salida al campo
a recoger setas con los cursillistas inscritos

Hora: 9,00
Lugar: Sala Polivalente de San Martin
Participantes: 35 personas maximo por riguroso orden de inscripcion

Inscr'irzci-:in: mediante correo electrénico a am.smmoncayo@gmail.com
o en el Centro de Micologia de San Martin

Fecha limite de inscripcidn: 31 de Octubre de 2011

Precio: gratuito para socios de la Asociacion Micolégica San Martin de
Moncayo. Para no socios: 30,00 €

- Parte tedrica del Cursillo: Claves de determinacion y clasificacion
de las especies recogidas

Hora: de 17,00 a 20,00
Lugar: Hotel Gomar

2 6 DE NOVIEMBRE {pOMiNGO)

- SALIDA al campo para recoger setas con los cursillistas
inscritos para poner en practica los conocimientos adquiridos

Hora: de 9.00a 12,00

Lugar: Sala Polivalente de San Martin

- DEGUSTACION gratuita de platos micolégicos elaborados por
los restaurantes de San Martin de la Virgen de Moncayo

El Fogon: Chupito de Velouté de setas del Moncayo
La Corrala: Migas con setas
La Flor: Arroz caldoso con setas de Matalapuente

Hora: de 12,304 13,30
Lugar: en los restaurantes arriba indicados
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